
 

 

 
 

TECHNOLOGICAL NOTE NUMBER 5 

PRESUNTO 

 

 

 

 

 

 



   
 

PRESUNTO DE BARRANCOS 

 

HISTÓRIA DA REGIÃO  

O território onde atualmente se situa a vila de Barrancos foi conquistado aos 

Mouros em 1167, por Gonçalo Mendes da Maia, o Lidador, e o repovoamento 

da área foi ordenado por D. Sancho I em 1200. A sede de concelho situava-se 

então na vila de Noudar, que só seria definitivamente incorporada no Reino 

de Portugal em 1295, ano em que lhe foi concedido foral por D. Dinis. A vila 

de Noudar foi extinta em 1825, iniciando-se então um lento processo 

de despovoamento, o que implicaria a transição da sede municipal para 

Barrancos.  

 

PRESUNTO  

É um produto alimentar de charcutaria, formado pela perna inteira ou mão 

(paleta) do porco, que é curada, por vezes apenas com sal, ou temperada com 

condimentos e até fumada. Dependendo do tipo de cura, do grau de secagem 

e das condições de armazenagem, o presunto pode manter-se com boas 

características organoléticas durante longos períodos.  

 

CARACTERÍSTICAS DO PRESUNTO  

Presuntos e Paletas obtidos obtidos de pernis e pás de Porcos adultos de raça 

Alentejana e abatidos entre os doze e vinte meses.  

Apresentação forma comprida e alongada, sendo o presunto aparado em bico ou 

ponta e a paleta aparada arredondada, com courato externo, conservando 

a extremidade podal (unha), e peso minimo de 5Kg no Presunto e 3 Kg na 

paleta.  

 

CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉTICA 

Corte  

Apresenta rosa e vermelho púrpura, com gordura visível entre a massa 

muscular.  

 

Sabor  

O sabor suave, pouco salgado, apresenta, por vezes, um travo ligeiramente 

picante. A textura é pouco fibrosa e consequentemente macia.  



   
 

 
 

Curiosidades  

Símbolo da Denominação de Origem Protegida de Barrancos - a marcação a fogo 

com a cruz da Ordem de Avis garante o carácter genuíno do Presunto de 

Barrancos D.O.P.  

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
     
 
 
 

 

 

     

   

 
 



   
 

 

 


